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Den er billig,
men sog rad

Salgsdirekter Preben Mikkel-
sen valgte otte vine, som skulle
med | 1984-smagningen

Foto: Jens Astrup

Vi kan lige s4 godt g4 direk-
te til sagen: det er i 1989,
forbrugerne skal heste frug-
ten af den dirlige Bor-
deaux-irgang 1984.

Uanset hvor meget produ-
center og kebmaend seger at
fortelle, at det hele bare er
vinpressens overdrevne ned-
vurdering, var det ikke et
godt Aar. Merlot-druen blev
delvis adelagt.

Og uanset hvor dirlig om-
tale, vinen har flet, er der
fortraeffelige vine imellem.
De holder ikke s& lznge pi

nd af den lavere hestkva-
itet, og de kan vaere noget
ukarakteristiske p4 grund af
den manglende Merlot. Men
de kan vaere udmaerkede pi
det tidspunkt, hvor de topper.
Man skal bare vide, hvad man
keber.

Her er altsd en Argang, man
star sig ved at kebe hos vin-
handleren, hvor der kan gi-
ves sagkyndig vejledning.
1984 i et supermarked er pi
nuvaerende tidspunkt | alle
hejeste grad et chancespil,
hvor man ber smage, for man
keber mere end en enkelt fla-
ske. - 2

Har man imidlertid fat i en
god vin, er der virkelig noget
for pengene, for prisen er
presset helt i bund. Det gzl-
der bdde i detailhandelen og
p& restauranterne. Specielt

det sidste sted er der meget at
hente, fordi indkebsprisen of-
te ganges med op mod fire for
at nd prisen p4 vinkortet.

Derfor er 1984 ogs4 kaldt en
god restaurant-Argang. Man
kan 3 en moden vin til lavere
pris, end man er vant til.

Vi har anstillet et forseget
hos Sigurd Miillet Vinhande],
Aalborg. Salgsdirekter Pre-
ben Mikkelsen fik selv lov til
at vaelge de 1984'ere, der skul-
le st preven. Nogle klarede
sig overdidigt og nogle skal
nok i den kommende tid have

verdens for-
nemmeste vine, nemlig 1.
cru'erne Chateau Haut Brion
(435 kr.) fra Graves og ‘Cha-
teau Latour (445 kr) og Cha-
teau Mouton Rothschild (445
kr.) fra Paulliac. De avrige
fem var i rangorden Chateau
Gruaud Larose, 2. cru (235
kr.), Chateau Talbot, 4. cru
(200 kr.), Chateau Cantemer-
le, 5. eru (175 kr.), Chateau
Meyney (112 kr.) og Chateau
Monbrison (120 kr.), begge
ru Bourgeois.

1 var seks om bordet, og
giaceringeme sammenlagt
lev med pointene | parantes
tildelt efter Elaceringerne: 1.
Latour (14), 2. Mouton (15), 3.
Gruaud Larose (18), 4. Cante-
merle (27), 5. Meyney (27), 6.
Talbot (33), 7. Haut Brion

(39), 8. Monbrison (45). Jo he-
jere point, des darligere place-
ring, da pointallet er den en-
kelte smagers placering af
vinen,

Det var vel nok en be-
maerkning vaerd, at 1. cru'en
Haut Brion kom ned som
nzestsidst, men der var bred
enighed om, at den var flad,
uinteressant, helt uden char-
me. Vi ma endda sige, at den
fik en ekstra chance, fordi der
ikke var tale om blindsmag-
ning, men det mndrede ikke
placeringen. Vi wvar enige.
Pokker st4'i at kebe en vin til
445 kr., nar én ul 112 kr.
vurderes som bedre.

1 toppen var der lige s stor
enighed. Selv havde jeg Mou-
ton som den bedste, men det
er et spergsmdl om, hvilken
karakter man bedst kan lide.
En flot, flot vin. Her betyder
den skaeve Argang altsi ikke
s meget, bare vinen bliver
drukket i tide. Man kan be-
gynde nu, og demr vil stadig
veere god om fem 4r, Det sam-
me gzelder i alle tilfelde La-
tour og de andre cru-vine.

Det talte vi om en halv
times tid og smagte s3 naer-
mest pA vej ud af deren igen
Haut Brion. Du milde him-
mel. Nu var det en fremra-
gende vin, Ved en ny vurde-
ring ville den have placeret
sig blandt de tre bedste, Den

havde da varet trukket op i
tre timer. S4 foldede den sig
ud fra al sin strenghed.

Vi skiftede s4 glas til nogle,
som var bedre at smage af,
hvor alle detaljer var med. S&
kom den op, hvor den herte
hjemme, En stor oplevelse.

Det var ogsd endnu en gang
en belaering om, at vinen hele
tiden skifter karakter under
en smagning.

Skal man smage 1. cru en
gangeller to i sit liv, er mulig-
heden der nu. Prisen bliver
aldrig mere fordelagtig, og
ogsd en skeev irgang giver en
oplevelse for mange, mange
kolde vintermineder. Man
kan sagtens vaere 10 om at
smage en flaske - s3 kan man
senere drikke noget andet.

Sidanne oplevelser skal
man samle nidkaert pd. Det er
ikke til at forstd, at vindruer
kan give sddan en smag.



