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INTERNATIONAL WINE SOCIETY

Aalborg, den 6. oktober 2000

Keere vinvenner.

Med dette brev vil vi gerne invitere jer lil drets nestsidste vinsmagning, der finder
sted

torsdag den 2.november 2000 kl. 19.30
pa Hotel Scheelsminde

Som tidligere neevnt er aftenens emne BOURGOGNE, og denne gang er vi i
Joredragsraekken med Nils Dyvad, som flere kender fra hans forste Bourgogne
foredrag i efterdret 1998, naet til Céte de Beaune.

Til aftenens smagning vil Nils Dyvad forsoge at skaffe folgende 3 hvide og 5 rode
vine:

Chardonnay, Paul Pillot, 1997
Puligny 1. cru Champs Canet, Carillon, 1997
Corton Charlemagne, Raphet, 1997

Santenay 1. cru Gravieres, Girardin, 1997

Beaune Clos du Roi, Tollot Beault, 1997

Volnay, Marquis d’Angerville, 1993

Pommard Clos des Epeneaux, Comte Armand, Le Domaine, 1997
Corton, Capitain Gagnerot, 1996

[ forbindelse med smagningen vil Scheelsminde servere en tallerkenanretning med
vildt paté, lille tournedos og ost, ligesom der selvfolgelig vil vare brod og vand til
smagningen.

Prisen for arrangementet vil veere kr. 350,00 per person for medlemmer og kr.
375,00 for geester.

Da vinene skal indkobes hos forskellige vinhandlere, og de helst ikke skal vare for
rystede, beder vi om, at tilmelding og betaling er modtaget senest mandag den 16.
oktober hos LES AMIS DU VIN, v/Thomas Jorgensen, Straybergsvej 17, 9000
Aalborg.

Dette skulle have veeret arets sidste vinsmagning, men mandag den 11, december vil
vi pa Restaurant La Bourgogne prove at finde ud af hvilke mousserende
vine/Champagner man evl. kunne servere nytarsafien.

Med venlig hilsen
LES AMIS DU VIN

Shomad, ﬁgﬂ
Thomas JJorgénsen



