| samarbejde med det anerkendte vinfirma Cappa Vin, tilbyder Culinary Institute of Denmark en udsggt vinaften,
hvor fokus er pa vine fra vinhuset Feudi di San Gregorio.

Cappa Vine importerer sine vine direkte fra udvalgte vinbgnder, og seetter en gere i at udbyde vine af hgj kvalitet.
Feudi de San Gregorio lever i hgj grad op til Cappa Vins krav til kvalitet. De fleste af Feudi de San Gregorios vine
far to eller tre glad, nar der hvert ar er bedemmelse i den italienske vinbibel Vini D’Italia fra Gambero Rosso.

Vinhuset har gennem de senere ar udviklet sig til at veere et af de mest innovative vinerier i det sydlige Italien, og
med assistance fra universiteterne i Napoli og Milano har de veeret i stand til at kombinere moderne
analysemetoder og videnskabelige produktionsmetoder med @nologen Riccardo Cottarellas store handvaerk og
fornemmelse for god vin.

Denne aften skal vi smage pa nogle af Feudi di San Gregorios vine, og hagre om historien bag de enkelte vine.
Vinsmagningen foregar i Culinary Institute of Denmarks gastronomiske teater, hvor der under hele forlgbet er
mulighed for at fglge med i at Culinary Institute of Denmarks kok tilbereder smagsprgver, som nydes sammen

med vinene.

Vinaftenen afholdes i et samarbejde mellem den vinforeningen Les Amis du Vin. Vinforeningen, der blev etableret i
1983 og dermed den eldste vinforening i Aalborg, har 80 medlemmer og afholder seks vinsmagninger om aret.

Tidspunkt:
21. marts 2006, kl. 19:00

Sted:
Culinary Institute of Denmark, Rardalsvej 8, 9000 Aalborg

Pris:
Pris pr. deltager er 395,00 kr., og inkluderer vinsmagning og smagsprever pa italienske specialiteter.

Tilmelding:
Via BILLETnet pa telefon 70 15 65 65, www.billetnet.dk eller landets posthuse..




